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E' ormai largamente diffuso "'uso di lieviti
secchi attivi (LSA) per condurre vinificazioni
in purgzza microbiologica e per permettere
un maggicr controlle del processo
fermentativo; tutto cid rappresenta una delle
pid importanti innovazioni biotecnologiche
impiegate in enologia

La biodiversita dei lieviti vinari e 1a selezione
di ceppi isclati sono divenuti fatteri importanti
di qualita nel settore enclogico in cantine che
non hanno mai ulilizzato LSA. Infatti, |a
conservazione del patrimonio biclegico
naturale & fondamentale per il reparimento

di ceppi starter tipici e specifici di determinati
vitigni & tecnologie, per superare il problema
dell'eccessivo appiallimento sensoriale delle
produzioni enclogiche

L'isolamento geografico che contraddistingue
la Sardegna ha permesso la consen/azione
della bicdiversitd microbica che cggi
vorremmo ulilizzare per la valorizzazione dei
prodotti locali

| microrganismi autoctoni possono controllare
il processo fermentalivo e allo slesso tempo
esaltare le proprietd sensoriali e di lipicita
del vino che in molti casi influiscono sul
fattore emozionale, spesso determinante
nelle scelte del consumatore pil attento

L'azienda Agricola Famiglia ©Qrro ha scelio
la ltela della Biodiversita @ ne ha falto parte
integrante della sua missione aziendale.

I witigri & gh ulivi collivati apparlengono

a cultivar autccnone locali, come la
Vernaccia di Qrislano, il Nieddera,

Oia manna, Pizz"é carroga, Tonda di Cagliari,

Mera di Gonnos, ecc. La scella della tulela
della biodiversita prosegue anche a livello
microbialogica, infatti l& uve autoclana
vengono vinificate utilizzando ceppi di lieviti
aulactoni salefionall Umistrains.

Scelta fondamentale per la produzione della
Vernaccia di Oristano, vista il feanomeno

di affinamente che contraddistingue quesio
prodoile,

Grappol di Vernaccia di Oristano

L'azlenda UniStrains si indirizza verso
Fatlanimento & Nimpiego d starer
selezionali specificatamente adatti alle
lecnologie di vinificaziona usale & alla
tipologia di vino che si vuole oftenere

L utihzzo del micrarganismi autacion, come
starier per la conduzione del processo
biotecnologice, favorisce la valarizzazione
delle caralieristiche sensoriali del prodolto
adibile.

Risulta essenziale individuare starter

in grado di arricchire Ninterazione fra viligno,
ambiente e micrerganizmo al fine di
lipicizzare sempre di piv e produziani
vitivinicole e renderle pertanio riconosciute
& riconoscibih dal mercala
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Startar fresco di fermeniaziona UniSirains




